
※月曜日・火曜日のディナータイムはお休みさせて頂きます※料金は消費税・サービス料が含まれています

Hors-d'œuvre froids

珈琲　又は　紅茶

Share Dinner

彩りオードブル5種盛り合わせ

久保田農園のハーブ香るメリメロサラダ

朝採れ三浦野菜のグリル　～北海道産　十勝ラクレットチーズがけ～

Salad　

Hors-d'œuvre chauds　　　

Viande プライムリブのポンドステーキ　3種のソース　
【和風シャリアピンソース・柚子マスタードソース・ベアルネーズソース】

Dessert バニラアイス　小豆島産　オリーブオイルと赤ワインヴィネガーのソース

Pain パン

Un café  ou  Un thé

4,800 円
yenお 1人様

（ワンドリンク付き）
2名様から



Hors-d'œuvre
彩りオードブル5種盛り合わせ

Soup
三浦野菜のスープ

Poisson
三崎港直送の鮮魚を
おすすめのスタイルで

又は

Viande
銘柄豚や地鶏を使った
シェフ自慢の一品

Dessert
季節のムース　バニラアイス
小豆島産オリーブオイルと
赤ワインヴィネガーのソース

Pain
パン

Un café  ou  Un thé  
珈琲　又は　紅茶

※月曜日・火曜日のディナータイムはお休みさせて頂きます※料金は消費税・サービス料が含まれています

3,800 円
yen

お1人様



5,800 円
yen

お1人様

Hors-d'œuvre
彩りオードブル5種盛り合わせ

Soup
三浦野菜のスープ

Poisson
三崎の鮮魚と三浦野菜のブレゼ

カルタ・ファタ包み
Viande

国産牛のポアレ
～フォアグラ
Dessert
ナビオス特製

ショコラ・アフォガード

Pain
パン

Un café  ou  Un thé  
珈琲　又は　紅茶

※月曜日・火曜日のディナータイムはお休みさせて頂きます※料金は消費税・サービス料が含まれています
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